
per corso Caligo
TAGLIATELLA
di Seppie con Verdure croccanti di stagione*   
Tagliatelle Cuttlefish and crunchy seasonal Vegetables    

OMBRINA
al “Tuccu” Genovese 
Croaker fish with local “Tuccu” sauce     

MILLEFOGLIE
con Crema Chantilly e Frutti di Bosco 
Millefoglie pie with Chantilly Cream and Berries fruits            

Menù degustazione € 45 / Abbinamento vini € 50 

prezzi in euro

In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti potrebbero essere soggetti a congelamento

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva

conforme alle lle prescrizioni del Reg. CE 853/2004

Vi preghiamo gentilmente di informare il personale di sala in servizio di eventuali allergie o intolleranze

* Pesce surgelato

* Piatto preparato con ingredienti freschi, sottoposto ad abbatimento ultra rapido di temperatura , secondo le prescri-

* zioni legislative per garantire la massima qualità dal punto di vista nutrizionale.
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CALIGO RAPALLO
Lungomare Castello , 2 - 16035 Rapallo (GE)

Tel. 0185 271617 - email: caligo23italioelido@gmail.com

Apertura / open:

12:30 - 14:00 / 19:30 - 22:00  
(tutti i giorni - everyday)

@CaligoRapallo
 

caligo_rapallo


